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FORMULA MIG DIA
Tres (3) Plats - 35€ / Aigua Filtrada i Pa inclos

CAT.

Hors d’Oeuvre

Soupe de Melon
Sopa Freda de Melo & Cruizxent de Pernil
0
Carpaccio de Remolacha (V, F)
Carpaccio de Remolatra amb Oli de Nous & Taronges Supremes
0
Salade Verte a I'Avocat (V)
Amanida Verda amb Alvocat & Maduizxes

Les Plats

Parmigiana di Zucchine (V)
Lamanes de Carabasseta Fregides, Mozzarella & Parmesa
0
Entrafia a la Brasa +3€
Entranya a la Brasa amb Patates Fregides & Chimichurrt
0

Merluza del Norte
Llug Arrebossat, Crema de Pesols & Pésols Frescos

Postres

Semifreddo di Yogurt (F, G¥) Gelats / Sorbets Artesanals (V)
Xocolata Blanca, Lima & Grué de Cacau Seleccié del Dia
0 0
Panna Cotta e Frutti Rossi +1€ Amanida de Fruites (V)
Pannacotta de Vainilla & Fruits Vermells Segons Temporada
0 0
Giteau du Pitissier +1€ Caté / Te

Consulti a la Casa Seleccio Variada de Te

Garniture

Patates Fregides & Tofona (V) +4€ Salade Verte 4 la Francaise (V) +3€

Patates Tallades a ma amb Tofona & Tocs Salats ~ Amanida Classica de Fulles amb una Vinagreta Francesa

SiI us plau, informeu-nos de qualsevol al-lérgia alimentaria en el moment de realitzar la comanda.
Els nostres plats poden contenir traces de fruits secs.
V — Vegetaria / M — Marisc / F — Fruits Secs / G — Gluten / * Opcio sense Gluten Sota Peticio
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FORMULA MEDIODIA
Tres (3) Platos - 85€ /' Agua Filtrada & Pan Incl.

ESP.

Hors d’Oeuvre

Soupe de Melon
Sopa Fria de Melon & Crujiente de Jamon
0
Carpaccio de Remolacha (V, F)
Con Aceite de Nueces & Naranjas Supremas
0

Salade Verte a I'Avocat (V)
Ensalada Verde con Aguacate & Fresas

Les Plats

Parmigiana di Zucchine (V)
Laminas de Calabacin Fritas, Mozzarella & Parmesano
0
Entrania a Ia Brasa +3€
Con Patatas Fritas & Chimichurrt
0

Merluza del Norte

Merluza Rebozada, Crema de Guisantes & Guisantes Frescos

Postre

Semifreddo di Yogurt (F, G*) Gelato / Sorbete Artesano (V)
Chocolate Blanco, Lima & Grué de Cocoa Seleccion del Dia
0 0
Panna Cotta e Frutti Rossi +1€ Ensalada de Frutas (V)
Panna Cotta de Vainilla & una Mexzcla de Frutos Rojos Segiin Temporada
0 0
Giteau du Pitissier +1€ Caté / Té

Consulte a la Casa Seleccion de Tés Variados

Garniture

Patatas Fritas & Trufa (V) +4€ Salade Verte 4 la Francaise (V) +3€

Patatas Cortadas a Mano con Trufa & Toques Salados — Cldsica Ensalada de Hojas con una Vinagreta Francesa

Por favor, informenos de cualquier alergia alimentaria en el momento de su eleccion de comida.
Nuestros platos pueden contener trazas de fiutos secos.
V — Vegetariano / M — Mariscos / F — Frutos Secos /' G — Gluten / * Opcion sin Gluten Bajo Peticion
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LUNCH FORMULE
Three (3) Courses - 85€ / Filtered Water & Bread incl.

ENG.

Hors d’Oeuvre

Soupe de Melon
Chilled Melon Soup & Crispy Ham
or
Carpaccio de Remolacha (V, N)
Beetroot Carpaccio, Walnut Oil & Orange Supremes
or
Salade Verte a I'Avocat (V)
Green Salad with Avocado & Strawberries

Les Plats

Parmigiana di Zucchine (V)
Layered Sautéed Zucchini, Mozzarella & Parmigiano
or
Entrania a Ia Brasa +3€
Grilled Beef Skirt, Fries & Chimichurri
or
Merluza del Norte
Deep Fried Hake, Pea Purée & Fresh Peas

Dessert

Semifreddo di Yogurt (N, G*) Home-made Gelato / Sorbet (V)
White Chocolate, Lime & Cocoa Grué Selections of the Day
or or
Panna Cotta e Frutti Rossi +1€ Salade de Fruits (V)

Silky Vanilla Panna Cotta & a Medley of Red Berries Seasonal Product
or or

Giteau du Pitissier +1€ Coftee / Tea

Request to the House Assorted Tea Selection

Garniture

Truffle Fries (V) +4€ Salade Verte d la Francaise (V) +3€
Hand Cut Potatoes with Truffle & Salty Touches Classic Leaf Salad with French Vinaigrette

Please inform your server of any food allergies or dietary restrictions at the time of order.
Our dishes may contain traces of nuts.
V — Vegetarian /S — Shellfish / N — Nuts / G — Gluten / * Gluten Free Option Upon Request




